Kiche Cottbus Feldstrale / RW 6

Speisenkarte

SENoR

vom 22.01. bis 28.01.2024
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Anderungen in der Speisenkarte bleiben bei Vorliegen dringender betrieblicher Griinde ausdriicklich vorbehalten. Kurzfristige Rezepturinderungen und Kreuzkontaminationen kénnen nicht
ausgeschlossen werden. Sle haben die Miglichkeit sich In der Ausgabekiiche (ber die Zusatzstoffe und Allergene der mit * gekennzeichneten Backwaren und der nicht ausgewiesenen
Komponenten fiir Frithstick, Vesper und Abendbrot zu informieren. Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene (2.B. 1.2:4b) pefindet sich auf der Rilckseite.




